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(54) DISPOSIT1F DESTINE A SUCRER LES BOISSONS CHAUDES. 
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II est constltue d'une parte jetable (1) qui est a I'une de 
ses extremites, noyee dans la parte sucrante (3) hygieni- 
quement protegee parun film protecteur (4). 

L'autre extremlte de la parte jetable (1 ), sert de manche 
(2). L'utllisateur I' (2) ayant saisf apres avoir enleve le film 
protecteur (4), peut tremper la parte sucrante (3) dans une 
Bolsson chaude. Par de rapides tournoiements, futillsateur 
s"exerce a un un touillage qui va rapidement faire fondre la 
parte sucrante (3) qui va sucrer la boisson. 

Le dlsposltif selon I'lnventlon est destine a redulre la 
plonge dans les 6tablissements et se trouve particuliere- 
ment bien adapte au sucrage des boissons chaudes. 
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La presente invention concerne un dispositif semi -jetabl e 
destine a eliminer une partie de la plonge dans les etablissements qui 
servent des boissons et permet de sucrer les boissons chaudes comae le 
cafe.le the,le chocolat et les diverses tisanes. 
5 Le sucrage de ces boissons chaudes est traditionnellement effectue 

a l'aide de norceaux de sucre et d'une petite cuillere ,ce qui n'est pas 
extremenent hygienique et ce qui en ajoute a la corvee de plonge des 
etablissements qui servent ces boissons. 

Le dispositif selon 1 'invention pernet de remedier a cet 
10 inconvenient conrae il supprioe 1 'uti 1 i sati on des petites cuilleres 

il supprime done une partie de la plonge des etablissements qui servent 
des boissons chaudes. 

II comporte en effet selon une premiere caracteristique une partie 
allongee rigide et jetable en bois ou en plastique injection qui 

15 peut etre de diverses formes et qui- sert a l'une de ses extremite de 
manche,ce qui pernet a 1 'uti 1 isateur de saisir le dispositif afin 
de pouvoir tremper son autre extremite de preference plus elargie, 
oiunie de de trous ou d'encoches qui naintient un compose sucrant. 
cette partie en sucre cristalise ou composee en toutes autres matieres 

20 sucrantes, peut etre de diverses formes 

(santon, etoile de f e,pic,carreau,coeur ,tref e, canard, ect. . . ) ou de 
forme simple et courrante. 

L'utlisateur ayant done eventuel lement trenpe cette extremite munie 
d'un compose sucrant dans urie boisson chaude, peut alors touiller 
25 rapidenent pour efficacement sucrer cette boisson. 

Selon des modes particuliers de realisation : 
- La partie allongee et jetable doit etre rigide et peut prendre 
diverses formes . 
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El 1 e peut etre de section ronde , carree,ou rectangulaire sur toute sa 
longueur ,raais il est preferable que son extremite qui se trouve noyee 
dans la partie sucrante , soit plus elargie et smnie de trous ou 
d'encoches afin que le sucre reste bien accroche . 
5 De plus 1' elargissement de cette extremite permet de faire tournoyer 
le liquide que 1 'on doit sucrer. 

- la partie sucrante qui se trouve lie a l'une de ses extreraites peut 
etre de forme quelconque ou de nature decorative. 

Elle peut prendre la forme d'un disque , d'un carre, d'un santon.ou la 
10 foroe d'un coeur.d'un trefe , d'un carreau,d'un pic ou autre. 

Ce qui constitue un must pour les palaces, les casinos, les aeroports, 
la restauration dans les avions ect.. 

Les dessins annexes illustrent 1 'invention : 
La figure 1 represente , le dispositif de 1'invention. 
15 La figure 2 represente ,une variante de ce dispositif. 

En r6fe>ence a ess dessins ,le dispositif comporte une partie allongee 
rigide et jetable (1) qui sert de aanche (2) a l'une de ses extreoites 
et qui a son autre extremity maintient une partie en sucre cristalise 
ou en compose sucrant (3) qui peut avoir une forme quelconque. 
20 ftvant utilisation cette partie sucrante (3) est recouverte d'un film 
protecteur (4). 

La longueur du manche (2> est telle qu'elle permet a 1 'uti 1 isateur de 
pouvoir saisir le dispositif sans toucher la partie sucrante (3) et 
une fois qu'il l'(3)aura debarrassee de son film protecteur (4), 
25 il pourra sans se bruler trenper celle-ci (3) dans une boisson chaude. 
L'util isateur pourra alors touiller avec rapidite.ce qui aura pour effet 
de dissoudre la partie sucrante <3) qui en fondant sucrera la boisson 
chaude. 
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Lorsque la partie sucrante (3) sera en partie ou en totalite fondue 
suivant la convenance de I 'utilisateur ,1a partie allongee et rigide (1) 
qui constitue la partie jetable du dispositif pourra alors etre raise a 
la poubelle. 

5 Dans la forme de realisation selon la figure 2,1 'extremite elargie de 
la partie allongee rigide et jetable (1) qui se trouve noyee dans la 
partie sucrante (3) se trouve munie d'encoches ,ce qui permet une 
meilleure fixation de cette partie sucrante (3). 
selon une variante non illustree.la partie sucrante (31 peut etre 

10 realisee dans les divers sucres cristalises ou non,naturels ou chiniques: 
sucre de bettraves, 

sucre de canne , sucre d'erable ,ou dans les nouveaux sucres actuel lenient 
commercialises aux USA qui se trouvent. etre 20 fois plus sucrants,ce qui 
pernettra de bBaucoup reduire le volume engendre par la partie sucrante (3) 

IS Cette partie (3) peut etre de diverses formes decoratives 
(santon,coeur, tref e,carre,pic,carreau,etoile de fe ect..) 
Cette partie sucrante (3) peut egalement etre inbibee d'un alcool 
(calva, cognac, rhum ect..) pour agrementer les cafes pris comme digestif. 
Ce qui constitue un oust pour les palaces, les casinos ect... 

20 La partie allongee rigide et jetable (1) du dispositif pourra etre 

realise en bois ou en oatiere plastique en une seule operation de moulage 
par Injection. 

La partie sucrante (3) du dispositif sera rajoutee a 1'aide d'une ou 
plusleurs operations robotisees a 1 'extremite el».rgic It ouee ou encochee 
23 de la partie allongee rigide et jetable (1) apres que 1 'element sucrant 

ait ete realise suivant les techniques courrament utilisees dans l'industrie 
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sucriere (crista] lsation, evaporation, moulage ect ...) ou egalement 
euivant les techniques utilisees dans 1 'Industrie sucriere chioique 
(sucres chimiques) . 

Cette partie (3) peut-etre egalement rajoutee raanuel lenient en creant une 
5 pate sucree en nouillant legerement du sucre avec de l'eau ou de l'alcool 
puis en coulant cette composition sur la partie allongee rigide et jetable 
(1) du dispositif pour ensuite proceder au sechage ou a 1 'evaporati on de 
l'hunidite generee par cette technique pour durcir le sucre. 
Le film protecteur (4) pourra etre decoratif ou non. 
10 II pourra etre en plastique souple qui sera realise suivant les 

techniques utHisSes en plasturgie ou en papier alimentaire suivan* 
les techniques de fabrication de ce genre de papier. 

A titre d'exenple non limitatif , la partie allongee rigide et jetable 
(1) aura une longueur de 87 MNM et une extremite large de 9 MM. 
IS Dans son extremite la plus large les trous ou les encoches pourront-etre 
de diverses formes et de dimensions quelconques. 

La partie sucrante (3> pourra peser 5 grammes ou moins si 1 'on utilise 
les nouveaux sucres actuel 1 ement utilises aux USA qui ant la particularity 
d'etre au moins 20 fois plus sucrants. 

20 Le dispositi-f selon 1 'invention ne peut etre compare a une sucette ou a 
un sucre d'orge car il n'est aucuneoent destine a etre suce. 
Le dispositif selon 1 'invention est par ti cul iereaent destine a 
supprimBr une partie de la plonge des etabl issenents qui servent des 
boissons ( aeroports, restauration dans les avions ,palaces, casinos ect..) 

25 Le dispositif selon 1 'invention est part iculiereroent adapte au sucrage 
des boissons chaudes. 
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REVENDICATIONS 

1) Dispositif hygienique serai- jetable pour sucrer les boissons chaudes 
comae le cafe,le the.le chocolat et les tisanes. 

Caracteris6 en ce qu'il comporte une partie allongee rigide et jetable (1) 
qui sert a l'une de ses extremites de manche (2) et qui a son autre 
5 extremite maintient une partie sucrante (3) qui se destine a 

sucrer lorsque 1 'uti I i sateur a retire son film protecteur (4) pour ensuite 
la (3) treraper dans une boisson chaude. 

2) Dispositif selon la revendication 1 caracterise en ce que le manche 
12) constitue la majeure partie de la partie allongee et rigide(l) ,seule 

10 une zone moins importante ma is plus large et munie de trous ou d'encoches, 
assure le oaintient de la partie sucrante (3) qui est rajoutee dessus 
par une ou plusieurs operations robotisees apres que 1 'element sucrant 
ait ete realise suivant les techniques de cristalisation d 'evaporation et 
de moulage utilisees dans 1 Industrie sucriere ou suivant les techniques 

IS d'elaboration chinique des produits sucrants. 

3) Dispositif selon la revendication 1 ou la revendication 2 
caracterise en ce que la partie allongee et rigide (1) peut-etre realisee 
en bois ou en matiere plastique en une seule operation de moulage par 
injection. 

20 4) Dispositif selon la revendication precedente caracterise en ce que 

la partie allongee et rigide U) demeure jetable. 

3) Dispositif selon l'une quelconque des revendications precedentes 
caracterise en ce que la partie allongee et rigide (1) peut etre plus 
large et ounie de trous ou d'encoches la ou elle se trouve noyee dans la 

25 partie sucrante (3). 
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RE VEND I CAT I ONS (Suite). 

6) Dispositif selon l'une quelconque des revendications precedentes 
caracterise en ce que la partie sucrante (3) peut etre realisee 
dans les divers sucres,cristalises ou non.naturels ou chiniques ; 
sucre de canne , sucre durable ,sucre de bettrave ou dans les nouveaux 
5 sucres utilises actuel lement aux USA qui ant pour particularity d'etre 
20 fois plus sucrants. 

- 7) Dispositif selon l'une quelconque des revendicatons precedentes 
caracterise en ce que la partie sucr>ite (3) peut etre imbibed 
d'alcool corame le calva,le cognac, le rhum ect.. pour agrementer le cafe\ 
10 8) Dispositif selon l'une quelconque des revendications precedentes 

caracterise en ce que avant usage la partie sucrante (3) se trouve 
recouverte d'un film protecteur <*) en plastique ou en papier al i oentaire. 
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NOVELTY - A device has some sweetener attached to one end of an elongate rigid 
disposable part that includes a sleeve. The device also has a removable 
protective film. 

DETAILED DESCRIPTION - The sleeve may form the majority of the disposable part. 
It has holes for keying to the sweetener. The disposable part may be of wood 
or injection molded plastic. The film may be of plastic or paper. The 
sweetener may be sugar or an artificial sweetener and may also include calva, 
cognac, rum, etc for adding to coffee, etc. 
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USE - Sweetening tea, coffee, hot chocolate and other warm infusions. 



ADVANTAGE - It is more hygienic than using a conventional spoon . 
DESCRIPTION OF DRAWING(S) - The drawing shows a sweetening device. 
Disposable part 1 
Sleeve 2 

Sweetening part 3 
CHOSEN-DRAWING: Dwg.1/2 
DERWENT-CLASS: D13 P27 Q34 
CPI-CODES: D03-D; D03-E07; 
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Basic Abstract Text - ABTX (2): 

DETAILED DESCRIPTION - The sleeve may form the majority of the disposable 
part. It has holes for keying to the sweetener. The disposable part may be of 
wood or injection molded plastic. The film may be of plastic or paper. The 
sweetener may be sugar or an artificial sweetener and may also include calva, 
cognac, rum, etc for adding to coffee, etc. 

Basic Abstract Text - ABTX (4): 
ADVANTAGE - It is more hygienic than using a conventional spoon . 
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